
MENU

W Catering Arts stawiamy na pełne partnerstwo w czasie realizacji całego zamówienia. Przede wszystkim - doradzamy na 
bazie naszego doświadczenia. Zawsze wysuwamy oferty zoptymalizowane pod budżet, jednak w tym wszystkim pamiętamy 
też o Tobie. Dlatego dajemy Ci pełną dowolność w wyborze i modyfikacji menu. 
Wybierając menu, możesz zdecydować się na dania kuchni całego świata. Znajdziesz w nich posiłki wykwintne, jak i 
domowe. We wszystkich - bazujemy na przepisach przekazywanych z pokolenia na pokolenie. Równocześnie jednak nie 
boimy się kuchennych eksperymentów i wyzwań.

DANIA JEDNOGARNKOWE

fasolka po bretońsku,

bogracz drobiowy,

zupa gulaszowa,

boeuf strogonow z lanymi kluseczkami,

żurek śląski,

grochówka,

gulasz mięsno-warzywny z ziemniakami,

gulasz po węgiersku z ziemniakami,

zupa meksykańska z ryżem i mięsem mielonym.

DODATKI W POSTACI WKŁADKI MIĘSNEJ WRAZ Z PIECZYWEM*

potrawka ziemniaczana mięsno-warzywna,

zapiekanka makaronowa z mięsem mielonym
i warzywami pod beszamelem,

gulasz wieprzowy z kaszą,

makaron penne z sosem carbonara,

makaron spaghetti z sosem bolognese,

potrawka ryżowa z kurczakiem i warzywami.

*niektóre z dań mogą przyjąć postać jednogarnkowych

W ramach posiłków regeneracyjnych możesz wybrać także 
pełnowartościowy obiad. Wszystko wspólnie ustalimy, wybierając 
najbardziej dogodne dla Ciebie warunki oraz dania 
dla Twoich pracowników.


